CERTIFIE

™ Formulaire de commande de houblon bio
AB Production fermiere

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

- CONTACT

Nom de la brasserie:

Nom : Téléphone:
Prénom : Mail :
Adresse :

Nos houblons secs sont vendus a 32€/kg (HT), le houblon frais a 15€/kg (HT)

VARIETE QUANTITE DE CONES (ko) | QUANTITE DE PELLETS (kg) | QTE DEHOUBLON FRAIS o)

Brewer’s Gold

Cascade

Cashmere

Chinook

East Kent Golding

Hallertau Mittelfruh

Nugget

Styrian Golding

Willamette

Le houblon est conditionné sous vide et sous atmosphére controlée, en sacs fraicheur de 1 a 5 kg.
Le houblon sera disponible a la Ferme du Chateau a partir du mois de novembre.

Le houblon frais est distribué le jour de sa récolte. La date vous sera communiquée par téléphone.

Une demande particuliére concernant votre commande ? Merci de nous le signaler ici :

Signature et cachet de la société :

EARL du Chateau - 6C impasse du chateau 21250 CORBERON - 07.68.05.25.14. - ad.darphin@gmail.com


https://www.houblonniereduchateau.fr/
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